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fabte Tapas

Nordseekrabbensalat von Biisumer Krabben mit Apfeln und Kiirbis 7,20
Scheiben von der Markeruper Entenbrust, Linsensalat mit Preiselbeeren 5,80
Champignons in Krauterdl mariniert 3,50
Honig-Ingwer-Moéhrchen 2,90
Ziegenfrischkase, Rosmarin-Weiwein-Birne und Ruccola 5,70
Hirtensalat mit Oliven, Paprika und Krautern 4,90
M/‘/f(& 76—}&626’
Kleine Kartoffeln in Knoblauch-Olivendl 2,90
Garnelen-Pfanne, heimisches Knoblauch Ol, Krauter und Gemusestreifen 7,50
Ostseelachs-Schnitte vom Grill mit Blattspinat und Gorgonzolasauce 8,90
Pikante Filetstreifen vom Husumer Rind und Jugschwein mit Asiajus 8,60
Beefhackballchen in pikanter Tomaten-Sauce 4,20
Lamm-Pfanne mit Landpilzen und Hamburger Rotspon-Jus 6,90

LAngeliter Curry“

Schinkengriller mit pikanter Curry-Tomatensauce 3,20
Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Hanchen mit Brokkoli und Estragonsahne 6,20
Minischnitzel vom Landrasseschwein und Omi’s Kartoffelsalat 6,30
Suppenduett von Karotten-Chili und SiiSkartoffel-Suppe 3,40
Grof3e weifle Bohnen mit Chorizo und Lauch in pikanter Sauce 5,20
Fish & Chips.. gebackene Fischnuggets mit StfSkartoffelchips und Knobidipp 7,20
dazu empfehlen wir...
Knoblauch-, Krauter- oder Chili-Curry Dipp - je Schale 1,50
Bauern-Baguette je Korb 1,50

Unsere Mider s 7z—yzas’ Varration

Nordseekrabbensalat von Blisumer Krabben mit Apfeln und Kiirbis
Beefhackballchen in pikanter Tomaten-Sauce
Kleine Kartoffeln in Knoblauch-Olivendl
wahlweise auf Wunsch
Filetstreifen vom Husumer Rind und Jungschwein mit Wokgemuse
oder
Ostseelachsschnitte vom Grill mit Blattspinat und Gorgonzolasauce
dazu Brot und Dip und ein Glas Huaswein 0,11 19,80
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Ursere Suppen

Méhren-Chilisuppe
mit gerdsteten Kernen und einem Zucchinispief’

Kartoffelsuppe von heimischen Sufkartoffeln
mit Mango und gepiercten Garnelen vom Grill

Maders Gorgonzolasuppe
das Original -oft kopiert nie erreicht - mit viel Busumer Krabben 2

Weder Fisch noch Flossoh

Miders Pastapfanne
mit Gemuse der Saison in Krauter-Pestosahne mit gerdstetem Dinkel

maders Gemdisespafd

mit marinierten Ingwer-Honigmohrchen, Krauterchampignons
und gebackenen Kartoffelrosti dazu ein kleines Tomatensippchen

Miders saisonate Sabate - Friseh & K/mé}

. mit Salaten der Saison
..... mit Hirtenkése
...... mit Hahnchenbrust vom Kikok-Hahnchen vom Grill
. mit Ziegenfrischkase und gerdsteten Kernen
..... mit gegrilltem Filet vom Ostseelachs und Krauterdipp
..... dazu servieren wir Bauernbaguette

Wahlen Sie als Dressing;:
Preiselbeer-Hausdressing, Balsamico-Olivendl oder Rapsol

Lu allon anderen 4@%/’04&‘@/{ a/fr/afeé/a/( wir

kleinen Beilagen-Salat

Rahm-Gurkensalat mit Preiselbeersahne

5,70

6,80

8,00

10,80

10,80

9,50
10,90
13,20
12,30

14,90

4,50

4,20
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Fusta

Meeresfrichte Pasta,
Scampi und Lachsschnitte in Knoblauch-Olivendl mariniert und gegrillt,
Gemusepasta in Pestosahne dazu Blattsalate der Saison 19,80

Méders Geflugelpfanne

Pikant mariniertes Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Hahnchen
gegrillt mit gerésteten Walnlssen mit Pasta in Barlauchsahne 16,50

Filetstreifen-Mix vom Grill
Blattspinat, Kirschtomaten und Penne in Gorgonzolasauce 19,50

Aus dem Meer and é/é&’@}/e/( [ eichen

Nordsee Fischpfanne
mit Seelachsfilet und Garnelen vom Grill auf Tomaten
und Landpilzen, Senfkdrnersauce und Blattspinat dazu Bauernrdsti 20,50

Lachsfilet in Krauterdl gebraten
auf Wokgemdse in Barlauchsahne mit Rosmarinkartoffeln 20,90

Kapitans - Teller
Raucherlachs, Cocktail von Nordseekrabben mit Apfel + Kirbis
und Dorschfilet vom Grill, dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 19,90

maders Pannfisch

Filets vom Wildlachs, Ostsee-Dorsch im Speckmantel
und Garnelenspief3, dazu Holsteiner Wokgemuse mit Senfkdrnersauce
und Bratkartoffeln 22,90

Méders Fischmarkt

mit drei frischen Filets von Steinbeifer, Edelbarsch und Lachs

dazu Nordseekrabben 2 und Garnelenspiesf,

dazu Barlauchsahne mit Dillkartoffelchen 26,80
Zu den Fischgerichten empfehlen wir unseren Hauswein

2013er Grauburgunder - trocken 0,21 5,80

Winzergenossenschaft Wasenweiler - Baden 0,51 13,30



Vor Acker wnd Wiese auf’ den [ ello

Lust a«f //e/‘zéafte&

Deichwiesen-Lammbhiifte

unter einer Krautersenf-Kruste, dazu Rotweinjus, Brokkoli

in der Gartentomate mit Husumer Hofkase gratiniert

und Rosmarinkartoffeln 23,80

Holsteiner Trio

Steaks vom Husumer Rind, Filet vom Landrasseschwein

und Poulardenbrustfilet in Landschinken gewickelt, Pfefferjus,

gepiercte Zucchini, Bauern-Bratwirstchen und Bratkartoffeln 21,50

Zarte Kalbsleber ,Berliner Art*
mit Apfel, Zwiebeln, Bacon und Kartoffelstampf 19,80
GrofRes Wiener Schnitzel vom Husumer Kalb

mit Speck-Spiegelei, Gurkensalat und Bratkartoffeln 22,50

Zwei Schnitzel vom Landschwein-Filet
auf Pfannengemuse in Barlauchsahne mit Bratkartoffeln 19,50

Holsteiner ,Jumbo“ Beefhacksteak (300gr.)
vom Husumer Rind mit geschmolzenen Zwiebeln und Bacon,
mit Landpilzen in Barlauchsahne und Kartoffelstampf 16,50

Von Holeterver Landrasseschwern and fef/a}e/

- Steaks vom Jungschweinriicken (ca. 250 g) 16,90

- Filetmedaillons vom Landrasseschwein (ca. 250 gr.) 20,50

- Steak vom Kikok-Hahnchenfilet (ca. 240 gr.) 17,50
Vom tasamer Fid wnd fKalh

- Kerniges Hiiftsteak (ca. 250gr.) 20,80

- Kalbssteak aus der Hifte (ca. 250gr.) 22,90

- Filetsteak (ca. 200 gr.) 28,50

Unsere Steaks von regionalen Erzeugern servieren wir mit einem saisonalen Salat,
Krauterbutter und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
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Unsere Dessert - 74_;042&
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Mousse au chocolat
Créme brilée

Warmer Schokoladenkuchen
mit Schokoladensauce

Danischer Apfelpfannkuchen
mit Vanilleeis

Zitronen-Baisertortchen

Dessert

Panna cotta mit Mangoragout

Trio von der Schokolade
Mousse au chocolat, warmer Schokoladenkuchen
und sahniges Eis mit Schokostuckchen

Mousse au chocolat ,,pur”
Naschkatzen werden es lieben

Créme brilée
fein und karamelisiert

Espresso Dessert
1 Tasse Espresso, Vanille Eis und Amarettini

Zitronen-Baisertortchen
mit Rumkischen und Vanille Eis

3,20

3,20

2,20

4,20

3,50

5,00

6,80

6,00

5,50

5,50

7,20



